
GÜN N GIDA LEME-I Ö.E. D.N. GIDA LEME- II Ö.E. D.N. SAAT

1 08:15
2 09:15
3 da Katk  Maddeleri B.Y.E AnfiZ01 10:15
4 da Katk  Maddeleri B.Y.E AnfiZ01 10:15

5 13:00
6 14:00
7 15:00
8 16:00

1 08:15
2 09:15
3 leti im B.Y.E AnfiZ01 10:15
4 leti im B.Y.E AnfiZ01 11:15

5 Ambalajlama Teknolojisi SK D-Z02 da Analizleri-U EDO G.Lab 13:00
6 Ambalajlama  Teknolojisi SK D-Z02 da Analizleri-U EDÖ G.Lab 14:00
7 da Analizleri-U EDO AnfiZ02 15:00
8 da Analizleri-U EDÖ AnfiZ02 16:00

1 08:15
2 09:15

3 Hijyen ve Sanitasyon MA D-102 Özel G da Ürünleri ve Analizleri SK D-Z02 10:15
4 Hijyen ve Sanitasyon MA D-102 Özel G da Ürünleri ve Analizleri SK D-Z02 11:15

5 Beslenme lkeleri MA D-102 Özel G da Ürünleri ve Analizleri-U SK G.Lab 13:00
6 Beslenme lkeleri MA D-102 Özel G da Ürünleri ve Analizleri-U SK G.Lab 14:00

7 Duyusal Analiz Teknikleri SK D-Z02 15:00
8 Duyusal Analiz Teknikleri-U SK G.Lab 16:00

1 yeri E itimi B.Y.E 08:15
2 Bitkisel Ya  Teknolojisi SK D-Z02  yeri e itimi B.Y.E 09:15
3 Bitkisel Ya  Teknolojisi-U SK G.Lab Ara rma Yöntem ve Teknikleri AT AnfiZ02   10:15
4 Bitkisel Ya  Teknolojisi-U SK G.Lab Ara rma Yöntem ve Teknikleri AT AnfiZ02   11:15

5 Kalite Güvencesi ve Standartlar H.T AnfiZ01 Fermantasyon Teknolojisi ve Analizleri MA D-102   13:00
6 Kalite Güvencesi ve Standartlar H.T AnfiZ01 Fermantasyon Teknolojisi ve Analizleri MA D-102 14:00
7 dalarda Temel i lemeler-II SK D-Z02 Fermantasyon Teknolojisi ve Analizleri-U MA M.Lab 15:00
8 G dalarda Temel i lemeler-IIU SK G.Lab Fermantasyon Teknolojisi ve Analizleri-U MA M.Lab 16:00

1 da Mikrobiyolojisi -U MA M.Lab yeri E itimi B.Y.E 08:15
2 da Mikrobiyolojisi -U MA M.Lab yeri E itimi B.Y.E 09:15

3 da Mikrobiyolojisi MA D-101 yeri E itimi B.Y.E 10:15
4 da Mikrobiyolojisi MA D-101 yeri E itimi B.Y.E 11:15

5 yeri E itimi B.Y.E 13:00
6 yeri E itimi B.Y.E 14:00

7 yeri E itimi B.Y.E 15:00
8 yeri E itimi B.Y.E 16:00
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